Wochenplan vom 17.11. - 21.11.2025

Agrarbildungszentrum ’
Landsberg am Lech

S M’P'PB

Nacl/lspetse

Montag

Nackensteak lUberbacken

mit Speck und Zwiebeln
dazu Butterreis
und Blattsalat vom Buffet
1/2/4
Gemuse-Reisteller

Jazu Blattsalat vom Buffet

Blumenkohlsuppe

frisches Obst

Dienstag

Hacksteak
an PaprikasolRe
dazu Bratkartoffeln
und Salat vom Buffet
1/4

Uberb. Gemusebratling

dazu Bratkartoffeln
und Salat vom Buffet

1/2/4

Nudelsuppe

Dessert

Mittwoch

Kalbsrahmgeschnetzeltes
mit Butterspatzle

Donnerstag

gebackenes Schollenfilet
mit Zitronenkrauterdip

und Gemlise dazu frischer Kartoffelsalat
dazu Salat vom Buffet und Salat vom Buffet
1/4 1/4

Spagehetti mit
Gemdusebolognese

gebackenes Sellerieschnitzel
mit Zitronenkrauterdip
dazu ger. Parmesan dazu frischer Kartoffelsalat
und Salat vom Buffet und Salat vom Buffet
11214 1/4

Kartoffelsuppe Bratspatzlesuppe

frisches Obst Dessert

Freitag

Ofenfrische
Gemlusepizza,
dazu Salat

1/2/4

Karottensuppe

frisches Obst

PV
0e5°
W
pot

Kaltes Brotzeitbuffet,

Sauergemuse, Tomate
Butter und Brot

1/2/3/4/8

Schweinsbratwiirstchen

auf Sauerkraut

dazu Brot oder Semmel

01.04.2008

Brotzeitbuffet,

Sauergemdise, Ei
Butter und Brot

Nudelbologneseauflauf,
dazu Salat vom Buffet

1/2/3/4/8 1/2/4

Es wird ebenfalls ein vegetarisches Gericht angeboten, solange der Vorrat reicht.

Auf Wunsch und

Bestellung gibt es ein
Lunchpaket

Zusatzstoffe

1 mit Konservierungsmittel

2 mit Farbstoff

3 mit Antioxidationsmittel

4 mit SUBungsmittel oder Zucker
5 mit StiBungsmittel Cyclamat

6 mit Stungsmittel Aspartam, ent. Phenylalaninquelle

7 mit StRungsmittel Acesulfam

8 mit Phsophat

9 geschwefelt

10 chininhaltig

11 coffeinhaltig

12 mit Geschmacksverstarker
13 geschwarzt

14 gewachst

15 gentechnisch verandert

Anderungen vorbehalten

Guten Appetit:

Allergene oder Spuren von Allergenen kénnen in unseren Speisen vorkommen. Dafiir konnen wir keine Haftung tibernehmen. Bitte fragen Sie in der Kiiche nach. Vielen Dank



